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AOC COTES- AOC ROSE-DE-LOIRE AOC COTES- AOP PATRIMONIO AOP BELLET
DE-PROVENCE Domaine du Petit DE-PROVENCE Clos Tedd: Chiteau de Bellet
Chétean Saint-Roux Clocher rosé 2020 Mas de Pampelonne Grande Cuvée rosé 2019
rosé 2020 Un rosé-de-loire intense & la Paré d'une belle robe rosé 2019 Cette AOP bellet est parée d'une §
Résultat d'un assemblage robe de couleur pourpre et Légerement ambrée, ce r0sé se  Consityé des cépages corses _DeLe obe dun rose saumong

soutenu et d'une belle brillance
aux reflets argentés. Il s'exprime
avec un nez frais de fraise des
bois trés élégant qui lasse place
a des notes complexes de
violette et d'épices. La bouche
s'articule autour d'ardmes de

brillante qui se présente tout  dévoile tout en fraicheur avec
cinsault, syrah, mourvédre et en fraicheur avec un nez délicat un nez aux notes de fruits secs.
rolle, ce rosé bio arbore une aux a_romes'(‘je_frmts rouges Cg cotes-de-provence né des
robe profonde d'un jali rose frais et d'épices qui se cépages grenache et cinsault
péche qui laisse place a un nez traduisent en bouche par une  sur sabte‘donne en bouche des
expressif aux aromes de fruits belle gourmandise. Ce rosé est  notes d'agrumes et de petits
mars et d'agrumes. La bouche le compagnon idéal des repas  fruits rouges accompagnées

niellucciu et sciaccarelly, ce
rosé a la robe claire et limpide
dévoile un nez floral aux
notes prononcées d'agrumes.
La bouche est minérale et
saline et s'exprime tout en
finesse, ce qui le rend idéal

minutieux de grenache noir,

est équilibrée et pleine de d'éteé comme les barbecues, . _dune finale saline et pour accompagner une petits fruits rouges, de péche
frafcheur. Parfait pour grillades et salades e_stwates. légérement iodée. Idéalement e sanguine et d'amande avec une §
accompagner une cuisine Vente directe, cavistes — servit sur une anchoiade, un e R belle minéralité. A déguster avec
provencale ou des fromages 14,90 poisson grillé ou une : des rougets, des asperges ou
de chévre. r.atatumue. ) £ bien un bavarois de framboises
Vente directe, cavistes - 16 € Vente directe, cavistes - et fraises des bois.

Vente directe, cavistes—- 19€
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AOC COTES- VIN DE FRANCE AOP COTES- AOC COTES- AOC COTES- §
DU-RHONE Mont d' Orads DE-PROVENCE - DE-PROVENCE DE-PROVENCE i
Xavier Vignon A.D.N 64 rosé¢ LA LONDE Chateau La Maison Mirabeau
rosé 2020 Ce rosé Léger et équilibre se La Sangliére Mascaronne rosé 2020 Etoile rosé 2020
Issu d'un assemblage des 35"(%‘5&?12:;9 gl)ebsg#inji Apogée rosé 2020 Ce rosé a la jolie couleur Issu des cépages grenache et
cépages mourvedre, cinsault, e i C < Ae e typique de la Provence estun  syrah, ce rosé est paré d'une robe
syrah et grenache, ce rosé bio nee racl‘s, ruité et gourmand. omﬁosg b7 ﬁaptages p  vindeterroirissu des cépages  lumineuse couleur litchiaux  §
s'exprime tout en fraicheur lssge es fcepages tannat et SlERat e,‘CIdnsaLu LE éyra . grenache, cinsault, syrah et reflets argentés. [Ldévoile une  §
avec sa robe saumonée et tabernet r?,”‘:; iette C'-';EE cerhEcend ‘lJ’T ed varmentino. Avec sa jolie robe  palette d'arémes complexes tels § |
brillante et son nez fruité et pleine de fraic '?‘ij’,E't e f.s EXW'TZE\(?C P E'n“ e . dunrose lumineux, il propose " que le pamplemousse rose, le § |
épicé. La bouche est _gOU?’ﬂ?ﬂd]SE esta egUSt%rC _éqelsse ELoNELt L un nez fin aux notes de péche  zeste d'orange, la poire, la péche §
équilibrée et fruitée avec des Elen raiche entre 10et 12°C.  1dea tpourticcompagnair €5 blanche, de fleur d'aubépine et blanche et quelques notes  § ;
notes de fraise desboisetde Sloah acg,o’m’pal.gng tres bien et Les Eo_mg[al_ est de citron ainsi qu'une bouche  florales. La bouche est citronnée Y |
thym qui accompagnent trés 2lLdishlc L s s _farbecues gtmsseﬁs g al” = l_cade élégante, fraiche et structurée. et minérale, ce qui le rend parfait §
bien les repas d'été composés et les apeniufs. S”t”;‘e sl e nm{x £ Délicieux a l'apéritif ou tout  pour accompagner du homard, §
de viandes et de poissens Vente directe, cavistes - ¢ o=y a}?"ﬂ Jo au long du repas, ce rosé des poissons, des desserts fruités §
grillés. 7 romagéerngofhu;ncomme peut également se garder et des fromages crémeux. 3
Vente directe, cavistes - Ver e o et quelques années. Vente directe, cavistes— Y
7.90€ ente directe, cavistes Vente directe, cavistes - 18,50€ §
3 -19,90€ 19 N
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