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BELLET

Ouvrez les grilles
du jardin secret de Nice

Vignoble confidentiel

de larriere-pays nigois,

Bellet préserve contre vents
et marées des terroirs

de toute beauté, des ceépages
rares qui donnent naissance

a des vins inimitables.

Par Sophie de Salettes

Tous droits réservés a I'éditeur

es vins de Bellet ont lac-
cent du Sud discret. Sur les
collines qui surplombent
la rive gauche du Var, aux
portes de la ville de Nice,
le profil est certes méditer-
ranéen avec un ensoleillement important
(2 800 heures/an) et des pluies orageuses
violentes (830 mm/an), mais entre mer et
montagne, le cceur du vignoble balance.
Car au-dela des influences marines, il
regoit celles des Alpes. La vallée du Var
canalise la nuit et le matin le vent qui des-
cend des montagnes, puis, en fin de jour-
née, la brise qui remonte de la mer. Le
vent est précieux car il atténue la chaleur
estivale ', En outre, les amplitudes ther-
miques jour/nuit sont importantes. Dans

les parcelles qui en bénéficient, ce carac-
tére froid permet une maturation pro-
gressive des raisins (méme si elle saccélere
ces derniéres décennies compte tenu du
réchauffement climatique) et confére de la
fraicheur et de la finesse aromatique aux
vins, ainsi qu'une aptitude a la garde.

Le vignoble aux trois collines

Crétes, ravins, pentes boisées, olive-
raies et terrasses viticoles sentremélent
sur les trois collines de laire dappella-
tion Bellet. Celle de Saquier porte plus
de la moitié des vignes. Cest la col-
line la plus proche de la plaine du Var
et donc la plus fraiche. Plus prés de la
ville, on trouve les reliefs de Crémat et de
Saint-Roman-de-Bellet.

Sophie de

Page 1/4

ONTIVERO 1761293500507



Pays : FR
Périodicité : Mensuel

Date : AVRIL 18

Page de l'article : p.82-85

Journaliste
Salettes

Sophie

LES SOLS DE BELLET

Géologie de I'AOC Bellet |
[ Alluvions récentes

[ Eboulis récents

Conglomérats du delta
=0 Pliocéne du Var

& [ AOC Bellet
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LES PROFILS de conglomérats épais appelés
conglomérats du delta Pliocéne du Var.
AOC: 1941. Les sols issus de ces formations sont
Surface : 60 ha plantés sur 650 classés. constitués de poudingues silico-calcaires.
Commune : Nice, ges‘]agrt de gr:viers et gse E|?aliel:s ro:iiés issus
a . po - "erosion des massifs alpins voisins
SDOOO p e::}\l;l-antatlon Sp R emprisonnés dans un ciment grossier

Rendement maximum : 40 a 44 hi/ha.

Production annuelle moyenne :
850 hectolitres (4| % de vin rouge, 36 %
de blanc, 23 % de rosé).

LES SOLS

Des sols de poudingues silico-calcaires
Le sous-sol du Pliocéne comprend

des dépots sédimentaires recouverts

Tous droits réservés a I'éditeur

sablo-limoneux. Cette matrice est parfois
friable et drainante, parfois indurée et
impossible a traverser pour |'eau comme
pour les racines des vignes.

On note également la présence de lentilles
marno-argileuses jaunes a verditres.

Les parcelles implantées dans les fonds

de vallons présentent des sols plus riches
et plus aptes a garder I'eau,

EXPERTISE DU TERROIR DE BELLET

LES TERRASSES

S'ECHELONNENT

DE 100 A 300 METRES
ALTITUDE,

La majorité des parcelles classées
sont implantées en terrasses (appelées
planches) sur les pentes escarpées des col-
lines, plus rarement sur les plateaux. Les
expositions sont variées et les altitudes
vont de 100 a 300 metres, Ainsi, les vigne-
rons disposent d'une palette de parcelles
malgré la taille réduite des domaines.

Le vignoble du chiteau de Bellet
compte dix hectares répartis en une cen-
taine de restanques et quelques rares par-
celles plantées dans le sens de la pente. Le
secteur autour de la chapelle du chiteau
est réservé au rolle. « Cest le plus tardif
car le plus haut et le plus venté. Exposé au
nord-ouest, il est vendangé dix jours plus
tard que le rolle du bas des coteaux exposé
au sud », explique Nicolas Mignone, régis-
seur du domaine. Le terroir historique du
chateau est situé¢ au milieu de la colline de
Saquier et comprend des parcelles expo-
sées a louest et au nord-ouest. « Elles sont
assez argileuses et encaissées, moins enso-
leillées et ventées que les autres. Les résul-
tats sont excellents les années séches. » La
troisiéme zone du vignoble est la plus pré-
coce. Il sagit de parcelles en coteau expo-
sées au sud et a louest.

Des vendanges a la carte

Quand le temps des vendanges arrive, il
sagit donc de considérer chaque parcelle
et parfois méme chaque petite restanque.
« Globalement, les raisins de Crémat sont
mirs quinze jours avant ceux de Saquier,
releve Bernard Nicoletti (Domaine de
Toasc). Mais compte tenu de la palette de
cépages, dexpositions et daltitudes, nos
vendanges peuvent sétaler sur presque deux
mois a partir de la mi-aoit. Chardonnay,
rolle, braquet, grenache et folle noire se suc-
cedent avec plusieurs temps morts. »

Le président du Syndicat des vins de
Bellet, Gio Sergi (Clos Saint-Vincent),
travaille des vignes sur les trois collines.
1l vinifie ainsi une large gamme de vins.
Comme la folle noire de Basso (une
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TEMENT M2 ; Pour les vins rouges, les cépages principaux (60 %
rORIEMENT A L min. de I'encépagement) sont le braquet et la folle
R CEC PA(CES noire ; les cépages accessoires étant le cinsault

parcelle basse sur argiles a galets, sur la
colline de Crémat), plus ronde et moins
vive que celle de Saquier (une parcelle aux
sols de poudingue exposée a lair froid des
Alpes), plus serrée et droite. Des carac-
téres qui gagnent parfois a étre assemblés.
« Le Vino di Gio comprend toujours la folle
noire de Fricons (Saquier) que jaime beau-
coup. Mais assemblée avec celle de Basso,
elle gagne en allonge. Le vin de Basso seul
serait ouvert plus jeune, mais il devient plus
complexe et plus complet une fois assemblé.
Basso apporte sa rondeur, Fricons sa ten-
sion », détaille le vigneron.

Restanques a la carte

La mosaique de restanques permet
aussi de rester a lécoute du millésime
et de sy adapter. 2017 en est un bon
exemple. « Les années classiques, le bra-
quet des coteaux constitue la base de notre
vin ros¢ haut de gamme. Mais en 2017,
ce lot vient de Saquier, raconte Nicolas
Mignone. Certaines restanques souffrent
parfois dune sécheresse intense ou dun
exces deau. Leurs raisins sont alors écartés.
Et nous jouons avec le caractére des diffé-
rentes terrasses pour créer des assemblages

Pour élaborer des vins -,
équilibres, les vignerons
de Bellet jouent
avec les caractéres

_gde '.e_qrs‘:estanques.
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Falle noire

équilibrés, surtout pour ce qui concerne
le rolle : le gras et lampleur des vins des
coteaux, la fraicheur et la tension des vins
de Saquier, le peps des vins de la Chapelle. »
Coté rouges, les lots sont de taille plus
importante. Il en ressort généralement
une sélection “Saquier”, plus fraiche
et une sélection “Coteaux’, plus mire.
« Mais en 2017, cest 'inverse car les vignes
des coteaux ont subi des blocages de matu-
ration et la maturité phénolique nétait pas
aboutie. On a donc plus extrait les raisins
de Saquier que ceux des coteaux... »
Au-dela des assemblages de terroirs,
l'assemblage des cépages de Bellet est inté-
ressant. Ainsi, le braquet apporte une

et le grenache. Ces derniers sont plus nombreux
pour les rosés : grenache, cinsault (15 % max.),
clairette et/ou rolle (vermentino, 10 % max.),
bourboulenc, blanqueiron (5 % max.),
mayorquin et/ou roussan (ugni blanc). Pour

les blancs, le cépage principal est le rolle (60 % min.)
et les accessoires, le chardonnay, la clairette

et |e blanqueiron, le bourboulenc, le mayorquin,

le muscat a petits grains et/ou le roussan (5 % max.).

finesse précieuse a la folle noire qui met
souvent en avant sa force et ses tanins. Le
braquet donne avant tout des rosés flo-
raux profonds, avec de lallonge. Il donne
aussi naissance a des rouges délicats et
insolites tel le Braquet 2016 de Gio Sergi.
Si les cépages marquent ici fortement
lidentité des vins, ils illustrent aussi les
contraintes du terroir puisqu’il sagit de
variétés résistantes au climat sec et aux
sols pauvres. Une adaptation qui requiére
aussi le savoir-faire des vignerons. « Il
est, par exemple, essentiel de préserver les

feuilles des vignes de rolle car ainsi la matu-

ration dure longtemps et les baies sont pro-
tégées du soleil. Sinon, les vins risquent de
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Vins rouges

Chéteau de Bellet,
Cuvée Agnes 2016

Domaine du Toasc, 2014
Clos Saint-Vincent, Vino di Gio 2015

Chiteau de Bellet, 2016
Domaine de la Source, 2016
Clos Saint-Vincent, 2016

Chiteau de Bellet, 2017
Domaine de la Source, 2016
Domaine du Toasc, 2016
Clos Saint-Vincent, 2017

Tous droits réservés a I'éditeur

devenir tanniques avec des aromes briés »,
souligne Thierry Heydon, cenologue et
consultant pour le chateau de Bellet.

Grandir pour survivre 7

Chaque appellation francaise est une
richesse patrimoniale. Les amoureux du
vin ne peuvent quétre reconnaissants
aux Belletans de sétre battus pour leur
vignoble. Aujourd’hui, Gio Sergi sou-
ligne le besoin d'une extension de la sur-
face plantée qui sécuriserait la pérennité
de TAOP. Une aire qui aprés avoir compté
plus de 1 000 hectares avant les ravages du
phylloxéra a failli disparaitre...

« Lnao sest intéressé au terroir de Bellet
dans les années 30 car ses vins blancs
résistaient au temps », relate Ghislain de
Charnacé, acteur incontournable de 'his-
toire du vignoble . 1l sagit aujourd’hui de
se battre contre la pression immobiliére.
Le paysage comprend les crétes “urbani-
sables’, les pentes agricoles non construc-
tibles et les fonds de vallons boisés classés
Natura 2000. Les propriétés privées vont
le plus souvent des crétes jusquaux fonds
de vallons. Cela paralyse des pentes clas-
sées qui pourraient étre plantées en vigne.
« Pourquoi ne pas mettre en place un sys-
téme de mise a disposition de ces terres
intermédiaires pour les vignerons ? Cela
pérenniserait le terroir viticole de Bellet

et protégerait les habitations et foréts des
incendies en jouant un role de pare-feu. On
doublerait ainsi la surface du vignoble ! »,
explique Ghislain de Charnacé. En outre,
les anciennes abandonnées
(fagonnées a la main) constituent des ter-
roirs souvent plus qualitatifs que les ter-
rasses récentes modelées mécaniquement
sur des zones défrichées, avec les risques
de destruction du sol que cela comporte. ..

Laugmentation de la surface plantée de
quelques hectares ces derniéres années
est-elle le signe d'une véritable évolution ?
Une dynamique collective forte verra-t-
elle le jour ? Le tout nouveau propriétaire
du chateau de Crémat ¥, domaine majeur
de TAOP, souhaitera-t-il avancer dans ce
sens 7 Un dossier a suivre de prés.

(1) Les températures sont 4° C a 5° C plus
basses dans le vignoble par rapport a la cote.

(2) Une société de gestion a acheté les 13 ha du
chateau de Bellet en 2012 et les 7 ha du domaine

terrasses

voisin Les Coteaux de Bellet. Cest aujourd hui le
plus gros producteur de TAOP

(3) Ghislain de Charnacé a vinifié pen-
dant 42 ans le vignoble du chateau de Bellet,
domaine familial, Il a aussi été président du
Syndicat des vins de Bellet pendant vingt ans et
membre du comité régional de 'Inao.

(4) Le chdteau de Crémat a été racheté

fin 2017 par Uindustriel du recyclage Daniel

Derichebourg,

ONTIVERO 1761293500507



